
辛さがなによりクセになる

地域 /月 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
冷涼地

中間地

暖　地
（翌年）

（翌年）

まく時期 収かく期栽培例 詳しい
栽培方法は
こちら

辛味大根辛味大根
辛鮮（しんせん）辛鮮（しんせん）

・強い辛味が楽しめる大根です。
・硬い肉質で、おろした時に水分がほとんど出ません。
・蕎麦や天ぷらの薬味に最適です。

・強い辛味が楽しめる大根です。
・硬い肉質で、おろした時に水分がほとんど出ません。
・蕎麦や天ぷらの薬味に最適です。

レシピはこちら

辛味大根辛鮮の豚肉みぞれ鍋
みぞれ鍋にこだわるならみぞれ鍋にこだわるなら

レシピはこちら

辛味大根辛鮮の甘酢漬け
シッカリした辛味と歯ごたえシッカリした辛味と歯ごたえ


